

















































































































































































	[표제지 등]
	제출문
	요약문
	SUMMARY
	목차
	제1장 서론
	제1절 연구의 필요성
	제2절 연구 목표 및 내용
	제3절 연구보고논문의 구위

	제2장 계육의 경제적 생산
	제1절 재료 및 방법
	1. Broiler의 사육
	2. 도계

	제2절 결과 및 고찰
	1. Broiler의 생산
	2. 계육의 생산
	3. Broiler 및 계육의 경제성
	4. 고찰


	제3장 신선계육의 장기 냉장보존
	제1절 냉장보존시험
	제2절 결과 및 고찰
	1. 결과
	2. 고찰


	제4장 계육 신제품 개발
	제1절 계육 신제품의 제조
	제2절 관능검사

	제5장 일본의 broiler산업
	제1절 연구의 필요성 및 목표
	제2절 broiler육의 수요와 공급
	1. 계육의 생산 및 유통
	2. 계육의 수입
	3. 계육의 소비구성
	4. 계육 및 계육제품의 가격

	제3절 특수계육산업
	1. JIDORI(지계) 개발보급의 배경
	2. 계종
	3. 사육방법 및 성능
	4. 공산물의 특성
	5. HAKADA_JIDORI (박다지계)


	제6장 결론
	참고문헌

	[title page etc.]
	SUMMARY
	Contents
	Chapter 1. Introduction
	Section 1. Need for Research
	Section 2. Contents and Objectives of Research
	Section 3. Organization of thesis

	Chapter 2. Economical Production of Broiler meat
	Section 1. Materials and Methods
	1. Feeding of broiler
	2. Broiler meat

	Section 2. Results and Discussion
	1. Production of broiler
	2. Production of broiler meat
	3. Economical efficiency of broiler and broiler meat
	4. Discussion


	Chapter 3. Prolonged preservation of fresh broiler meat
	Section 1. Prolongation of the preservation time
	Section 2. Results and Discussion
	1. Results
	2. Discussion


	Chapter 4. Development of New Chicken Products
	Section 1. Making of New Chicken Products
	Section 2. Panel test

	Chapter 5. Broiler industry of Japan
	Section 1. Necessity and Objectives of Research
	Section 2. Demand and Supply of Broiler meat
	1. Production and circulation of broiler meat
	2. Import of broiler meat
	3. Consumption of broiler meat
	4. Price of chicken and chicken products

	Section 3. Industry of Special Chicken JIDORI
	1. Background of JIDORI
	2. Broiler species
	3. Feeding and sexual function
	4. Specifics of products
	5. Development of HAKADA_JIDORI


	Chapter 6. Conclusion
	References



MONO1199219627

90

1992

과학기술처

계육(Broiler meat)의 경제적생산 및 신선계육 취급과 보존에 관한 연구

<body>[표제지 등]

</body>

<body>제출문

</body>

<body>요약문

</body>

<body>SUMMARY

</body>

<body>목차

제1장 서론 16

 제1절 연구의 필요성 16

 제2절 연구 목표 및 내용 17

 제3절 연구보고논문의 구위 18

제2장 계육의 경제적 생산 19

 제1절 재료 및 방법 19

  1. Broiler의 사육 19

  2. 도계 21

 제2절 결과 및 고찰 22

  1. Broiler의 생산 22

  2. 계육의 생산 24

  3. Broiler 및 계육의 경제성 35

  4. 고찰 39

제3장 신선계육의 장기 냉장보존 46

 제1절 냉장보존시험 46

 제2절 결과 및 고찰 49

  1. 결과 49

  2. 고찰 59

제4장 계육 신제품 개발 62

 제1절 계육 신제품의 제조 62

 제2절 관능검사 66

제5장 일본의 broiler산업 69

 제1절 연구의 필요성 및 목표 69

 제2절 broiler육의 수요와 공급 70

  1. 계육의 생산 및 유통 70

  2. 계육의 수입 71

  3. 계육의 소비구성 72

  4. 계육 및 계육제품의 가격 74

 제3절 특수계육산업 76

  1. JIDORI(지계) 개발보급의 배경 76

  2. 계종 76

  3. 사육방법 및 성능 77

  4. 공산물의 특성 77

  5. HAKADA_JIDORI (박다지계) 77

제6장 결론 79

참고문헌 82

</body>

<body>[title page etc.] 

</body>

<body>SUMMARY 

</body>

<body>Contents

Chapter 1. Introduction 16

 Section 1. Need for Research 16

 Section 2. Contents and Objectives of Research 17

 Section 3. Organization of thesis 18

Chapter 2. Economical Production of Broiler meat 19

 Section 1. Materials and Methods 19

  1. Feeding of broiler 19

  2. Broiler meat 21

 Section 2. Results and Discussion 22

  1. Production of broiler 22

  2. Production of broiler meat 24

  3. Economical efficiency of broiler and broiler meat 35

  4. Discussion 39

Chapter 3. Prolonged preservation of fresh broiler meat 46

 Section 1. Prolongation of the preservation time 46

 Section 2. Results and Discussion 49

  1. Results 49

  2. Discussion 59

Chapter 4. Development of New Chicken Products 62

 Section 1. Making of New Chicken Products 62

 Section 2. Panel test 66

Chapter 5. Broiler industry of Japan 69

 Section 1. Necessity and Objectives of Research 69

 Section 2. Demand and Supply of Broiler meat 70

  1. Production and circulation of broiler meat 70

  2. Import of broiler meat 71

  3. Consumption of broiler meat 72

  4. Price of chicken and chicken products 74

 Section 3. Industry of Special Chicken JIDORI 76

  1. Background of JIDORI 76

  2. Broiler species 76

  3. Feeding and sexual function 77

  4. Specifics of products 77

  5. Development of HAKADA_JIDORI 77

Chapter 6. Conclusion 79

References 82

</body>



